Le Bollicine

Jorche Brut € 30
ANTICA MASSERIA JORCHE

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico

AFFINAMENTO: 3 MESI IN BARRIQUE E POI IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 60 MESI

UVA: 75% Bianco D'Alessano e Fiano 25%

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori agrumati e di crosta di pane.

d’Arapri Brut €35
d’ARAPRI SOCIETA AGRICOLA

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 24 MESI

UVA: Bombino e Pinot Nero

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori di crosta di pane e floreali.

d’Arapri Brut Rose € 38
d’ARAPRI SOCIETA AGRICOLA

Vino Spumante Rosato Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENTO 24 MESI

UVA: Montepulciano e Pinot Nero

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Spumante ricco e cremoso dai sentori fruttati e di crosta di pane.

Re Dauno Brut € 30
CANTINE RE DAUNO

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico -

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENTO 24 MESI

UVA: 100% Bombino Bianco

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori di pesca bianca, miele e di crosta di pane.

Re Dauno Pas Dosé € 30
CANTINE RE DAUNO

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENTO 24 MESI

UVA: 100% Bombino Bianco

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori agrumati e di crosta di pane.

Re Dauno Gold € 30
CANTINE RE DAUNO

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENTO 24 MESI

UVA: 60% Bombino Bianco 40% Pinot Nero

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori fruttati, speziati e di crosta di pane.



Re Dauno Rosé Nature

CANTINE RE DAUNO

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENTO 30 MESI
UVA: 100% Nero di Troia

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori di Ribes, lampone, agrumi e di crosta di pane.

“Leggiadro”

CONSORZIO PRODUTTORI VINI

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico -
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 30 MESI
UVA: Fiano 80% - Malvasia Bianca 20%

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso, fruttato ed aromatico.

Salento Igp Negroamaro “Leggiadro Rosé”
CONSORZIO PRODUTTORI VINI

Vino Spumante Rosato Metodo Champenoise o Metodo Classico
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 36 MESI
UVA: Negroamaro

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso, fruttato ed aromatico

Negroamaro “Piccole Bolle”

AZIENDA AGRICOLA DUCA CARLO GUARINI

Vino Spumante Metodo Charmat o Martinotti —

UVA: Negroamaro

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori agrumati.

Negroamaro Rose “Piccole Bolle”

AZIENDA AGRICOLA DUCA CARLO GUARINI

Vino Spumante Rosato Metodo Charmat o Martinotti

UVA: Negroamaro

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori fruttati.

Ex Primo

AZIENDA AGRICOLA VIGNE MONACHE

Vino Spumante Rosato Metodo Charmat o Martinotti —
UVA: Primitivo

REGIONE: PUGLIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso dai sentori fruttati.
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Oltrepo Pavese Doc Pinot Nero “Mille Bolle”
BIOLOGICO E VEGANO

AZIENDA AGRICOLA PADROGGI LA PIOTTA

Vino Spumante Metodo Charmat o Martinotti -

UVA: Pinot Nero

REGIONE: LOMBARDIA

CARATTERISTICA / STILE: Cremoso e fruttato.

Talento Oltrepo Pavese Docg Pinot Nero
BIOLOGICO E VEGANO

AZIENDA AGRICOLA PADROGGI LA PIOTTA

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico -
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER 24 MESI
UVA: Pinot Nero

REGIONE: LOMBARDIA
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CARATTERISTICA / STILE: Cremoso e fruttato. Note di frutta esotica e crosta di pane.

Suspir Oltrepo Pavese Docg Pinot Nero Rose’
BIOLOGICO E VEGANO

AZIENDA AGRICOLA PADROGGI LA PIOTTA

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER 24 MESI
UVA: Pinot Nero

REGIONE: LOMBARDIA

CARATTERISTICA / STILE: Cremoso e fruttato. Note di frutti di bosco.

Franciacorta Docg “Majolini”

AZIENDA AGRICOLA MAJOLINI

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —
AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER 30 MESI
UVA: Chardonnay

REGIONE: LOMBARDIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso, floreale e fruttato

Franciacorta Docg Saten “Majolini”
AZIENDA AGRICOLA MAJOLINI
Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —
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€22

€ 30

€35

€40

€45

AFFINAMENTO: PRIMA FERMENTAZIONE IN ACCIAIO E PARTE IN LEGNO DI ROVERE (BARRIQUE E/O BOTTE

GRANDE) POI IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 30 MESI

UVA: Chardonnay
REGIONE: LOMBARDIA

CARATTERISTICA / STILE: Ricco e cremoso, floreale e fruttato, note di crosta di pane.

Franciacorta Docg Rose’ “Majolini”
AZIENDA AGRICOLA MAJOLINI
Vino Spumante Rosato Metodo Champenoise o Metodo Classico -

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 30 MESI

UVA: Pinot Nero e Chardonnay
REGIONE: LOMBARDIA

CARATTERISTICA / STILE: Rosato ricco e cremoso, floreale e fruttato, note agrumate.

€45



Trento Doc “Cuvée 85” €28

AZIENDA AGRICOLA CANTINE MONFORT

Vino Spumante Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 24 MESI
UVA: Chardonnay e Pinot Nero

REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE

CARATTERISTICA / STILE: Spumante ricco e cremoso, note fruttate e floreali.

Trento Doc Rosé € 30

AZIENDA AGRICOLA CANTINE MONFORT

Vino Spumante Rosato Metodo Champenoise o Metodo Classico —

AFFINAMENTO: IN BOTTIGLIA SUI PROPRI LIEVITI PER ALMENO 30 MESI

UVA: Pinot Nero e Chardonnay

REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE

CARATTERISTICA / STILE: Spumante ricco e cremoso, note fruttate di fragola e mela rossa.



